DAPINO



OPENING

DAPINO BOARD

Un inceput care invita la impartit, la povesti si la inca
un pahar. Mix branzeturi si mezeluri italienesti cu
madasline

72 ron - 442 grame

TOMATO PLATE

Simplu doar la prima vedere. Carpaccio din rosii care au
gustul celor din gradina bunicii, undeva in Italia, pesto
proaspdt si Mozzarella di Bufala Campana DOP.

58 ron - 285 grame

BURRATA

Exercitiu de echilibru unde fiecare detaliu exista
pentru a-l pune in valoare pe urmatorul. Burrata,
pomodorini confit dolci, olive Taggiasche marinate si
granita di pomodoro, busuioc, ulei de madsline.

68 ron - 205 grame

SLOW VEAL

Preparatul care arata cum rdabdarea lasa urme pe
farfurie si se simte in fiecare imbucdaturd. Rasol de vitel
gdtit incet, cu sos de ton pinna gialla, capere Si rosii
uscate.

76 ron - 160 grame

OCTOPUS

Un preparat specific restaurantelor cu mese lungi la
care ajungi fara rezervare in lumina dupa-amiezii, genul
dla pe care nu-l uiti. Carpaccio de caracatitd cu fenicul,
rodie si citrice.

80 ron - 140 grame



GARLIC

Preparatul care ajuta si ultima bucatica de paine sa-Si
gaseasca scop. Creveti, usturoi, ardei iute, coniac Si
paine prajita.

76 ron - 360 grame

BEEF TARTARE

Un clasic care-si pastreaza locul in meniuri Si aminitiri.
Tartar de vitd tdiat la cutit, ou, capere, ansoad, mustar
boabe, sos Worcestershire, acompaniat de salatd verde.

120 ron - 160 grame

CARDINI'S

Doar am ales puiul pe care credem ca I|-ar fi ales si
Caesar Cardini. Pulpd de pui gatitd la cuptor, paneratd si
prdjitd, lattuga romand, chips de guanciale, parmezan,
crutoane si sos Caesar homemade.

68 ron - 430 grame

SALAD

Preparatul care face bine corpului, mintii si ritmului
zZilei. Rucola, lattuga, piersicd, mozzarella di Bufala
Campana, castravete, rosii cherry si dressing de ulei de
mdsline si sos de rodie.

64 ron - 495 grame

Exista bucatari care gdtesc dupa retete. Enrico devine parte din ele.

ENRICD'S




TAGLIATZLLE

Doua continente asezate pe o farfurie acompaniate de
texturi care te surprind pana la ultima imbucatura.
Fasii de picanha, cremd de hribi si trufd albd, sofran,
sparanghel si muguri de pin.

138 ron - 400 grame

TAGLIATELLE

Dovada ca simplitatea nu trebuie sa fie lipsita de
complexitate. Ragu de vitd si porc gdtit indelung, servit
Cu paste proaspete si parmezan.

78 ron - 365 grame

SEA CHITARRA

Preparatul care demonstreaza cd marea si gradina au
vorbit aceeasi limba cu mult inaintea noastra.
Spaghettoni pdtrati, cu usturoi, rosii cherry confit si
fructe de mare.

118 ron - 440 grame

RAVIOL!

Uneori cel mai frumos mod de a caldatori nu necesita sa
te ridici de la masa. Ravioli in formd de semilund,
umpluti cu ricotta si pecorino, sotati cu rosii cherry
confit, sos de rosii si busuioc.

62 ron - 360 grame

SPAGHET YO

Farfuria care nu are nevoie de introducere doar de apa
care fierbe si o tigaie incinsa. Paste cu guanciale
crocant, gdlbenus de ou, pecorino Si piper negru.

76 ron - 300 grame

RISOTTO

Preparatul venit din nordul Italiei care-ti cere timp dar
ti-I ofera inzecit inapoi. Riso Carnaroli cu carne de porc
gdtitd lent cu rozmarin, cremos datoritc parmezanului
maturat.

78 ron - 400 grame



RISOTTE

Primavara are multe nuante, noi am ales sa ti le punem
pe toate intr-o farfurie. Riso Carnaroli cu praz,
sparanghel, mazdre si parmezan.

68 ron - 470 grame

THE BLUE

SIMPLY

Reteta din bucdtaria mediteraneand care demonstreaza
ca nu tot timpul mai putin inseamna mai putin.

File de branzino la plancia, vinegretd de l[dmdaie,
sparanghel la grill, ulei de mdsline extravirgin, usturoi,
pdtrunjel si fulgi de sare de mare.

126 ron - 400 grame

FRITTO MISTO

Pentru ca perfectiunea nu a fost niciodata interesata
de moderatie. Mix de fructe de mare cu legume Si Sos
aioli.

106 ron - 336 grame

THE CATCH

Dish-ul care a calatorit din barcile pescarilor pana pe
mesele restaurantelor. Supd de peste cu paine prdjitd.

138 ron - 530 grame

CITRUS

Iti promitem ca o sa iubesti conversatia pe care
ingredientele le au in aceasta farfurie. Piept de pui
marinat, gdtit sous-vide si prdjit la tigaie, cu sos de unt
Si portocale.

78 ron - 215 grame



GALLUKESE

In Gallura, cartofii au fost invatati s& se giteasca altfel,
in sucul pestelui. Branzino intreg gditit la cuptor cu
ierburi aromatice, servit cu cartofi, rosii cherry, mdsline
Si oregano.

46 ron / 100 grame

SALT BAKED

Asta se intampla atunci cand sarea devine cuptorul din
interiorul cuptorului. Peste intreg gdtit la cuptor intr-o
crustd de sare.

46 ron / 100 grame

GREEN PEPPER

Au poivre a ramas un clasic pentru ca nu cere niciodata
unui ingredient sa faca toata munca. Muschiulet de vitd
CU Sos de piper verde boabe, mustar, cognac, demiglace
de vitd

208 ron - 214 grame

VEAL

Un preparat care demonstreaza cd tehnica potrivita
poate transforma simplitatea intr-un clasic. Cotlet cu o0s
de vitel de lapte, panerat cu panko Si parmezan.

148 ron - 400 grame

TOMAHAWK

Osul pastreaza caldura, grasimea da profunzimea, iar
timpul face restul. Rib eye cu os la grdtar, aromat cu
rozmarin, servit cu sos brun de vitd.

50 ron /100 grame ~ 800 grame

OCTOPUS

Putine ingrediente cer mai multa precizie. Si merita
fiecare secunda. Caracatitd la grill, vinegretd si mix de
salatd.

98 ron - 200 grame



THREE

TIRAMISCY

Construit pe contraste care nu incearca niciodata sa se
anuleze. Piscoturi, cremd de mascarpone, espresso,
Disaronno si cacao.

38 ron - 200 grame

KEY LIME PIE

Originar din Florida Keys, si-a castigat reputatia prin
echilibrul perfect intre intenistate, cremozitate Si
prospetime. Tartd de biscuiti cu Idmdaie verde.

36 ron - 200 grame

BANOFFEZ

Te rugam, nu te baza pe faptul ca vei putea imparti
acest desert. Tartd de banane cu migdale si caramel.

40 ron - 230 grame

READY

GRILLED

38 ron - 130 grame

CREAMY

36 ron - 200 grame

SAUTED

32 ron - 125 grame

CHIPS

28 ron - 120 grame

BREAD

16 ron - 120 grame



20FT

COCA COLA

18 ron - 330 ml

COCA COLA

18 ron - 330 ml

APA PLATA

15 ron - 330 ml / 18 ron - 750 ml

APA MINERALA

15 ron - 330 ml / 18 ron - 750 ml

RED BULL

20 ron - 250 ml

TONIC

20 ron - 330 ml

TEA

Green Jasmine / Black Early / French Rose
20 ron - 330 ml

P.S. IF YOU ARE STILL READING THIS DON'T FOGET TO ORDER OUR BANOFFEE



Mdancarea excelenta meritd rabdare.
Timp estimat pentru preparare:
Paste: 12min+ / Risotto: 15min+
Carne si peste: 40min+

0 masd impadrtitd este intotdeauna,
0 masd mai frumoasd.

Dacd nu te grdbeste nimeni, nici noi
nu o vom face. Spercéim sd mai comanzi
un pahar si sG mai stai de o poveste.

Poate cel mai important lucru de pe masd
nu este in farfurie, ci in privirea celui
din fata ta.

Ce ti-a pldcut. Ce nu.
Si ce ai schimba dacd
restaurantul

ar fi al tdu.

DAPINO



DAPINO

PIZZA

Denumirea inseamna ,gresita” dar gustul demonstreaza
exact contrariul. Pizza Spianata / Pizza Margherita,

59 ron - 475 grame / 52 ron - 475 grame

BURGER

Mai putin despre exces. Mai mult despre echilibru,
textura si contrast. Noi il preferdm fdrd sos. Dar dacd
il vrei, este din partea casei.

59 ron - 300 grame

STEAK FRITES

Preparatul care demonstreaza ca uneori cea mai buna
idee este Si cea mai simpla: inca o portie.

149 ron - « grame



