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SIGNATURE COCKTAILS

ORIENTAL NEGRONI (100ml)

45 RON

Un clasic care a învățat o limbă nouă fără să își uite 
accentul. 
Gin Tanqueray & Vermouth Silvio Carta & Campari.
 

GINGER GIN (150ml)

45 RON

Dovada că prospețimea poate avea caracter.
Gin Tanqueray Clasic & Ginger Beer & Gheață & 
Portocală  

SEVILLA GIN & TONIC (150ml)

45 RON

Andaluzia a găsit o cale să încapă într-un pahar.
Gin Tanqueray Sevilla & Apă tonică San Pellegrino 
& Gheață & Portocală 

RANGPUR LIME GIN & TONIC (150ml)

45 RON

Cocktailul care te impresionează fără să încerce.
Gin Tanqueray Rangpur & Apă tonică San Pellegrino 
& Gheață & Castravete
 

DON PALOMA (150ml)

45 RON

Născut pe coasta Mexicului.
Don Julio Silver & Gref Soda & Sare cu cardamom & 
Gheață
 



CLASIC COCKTAILS

ITALIAN & SPANISH LOVERS

WHISKEY SOUR (100ml)

45 RON

Echilibrul nu se demodează niciodată. 
Bulleit burbon & Suc de lămâie & Sirop de zahăr & 
Albuș de ou 

VERMOUTH ROSSO SPRITZ (130ml)

40 RON

Aperitivul care amintește că serile bune încep cum 
se cuvine, încet.
Vermouth Silvio Carta & Soda & Coajă de portocală

ESPRESSO MARTINI (120ml)

40 RON

Espresso-ul nu este doar al dimineților.
Vodka & Liquer Khalua & Cafea & Extract vanilie 

AMARETTO SOUR (120ml)

45 RON

Dulceața și aciditatea în colaborare.
Amaretto Disaronno & Fresh de lime & Spumă de 
lime & Gheață

PORN STAR MARTINI (120ml)

50 RON

Îndrăzenală și eleganță într-un pahar.
Vodk & Liquer khalua & Cafea & Extract de vanilie
 



VERMOUTH BIANCO SPRITZ (130ml)

40 RON

Uneori eleganța vine în cele mai discrete forme și 
gusturi.
Vermouth Silvio Carta & Soda & Măsline verzi 

APEROL SPRTIZ (240ml)

40 RON

Felul în care Italia a ales să spună că seara poate 
începe.
Prosecco & Aperol & Soda & Felie de portocală

CAMPARI SPRITZ (130ml)

40 RON

Prima înghițitură te provoacă. A doua îți explică de 
ce există.
Campari & Aperol & Soda & Coajă de portocală 

HUGO (180ml)

40 RON

Născut în Alpi, perfect pentru după-amiezi care 
refuză să se termine.
Prosecco & Sirop de soc & Soda & Lime & Mentă

SOL & MARE (200ml)

40 RON

Născut pe coasta Mexicului.
Nectar ananas & Cordial de 
zemură & Piure fructul pasiunii 
& Cordial lămâie & Mentă
 

NON-ALCOHOLIC COCKTAILS



AROMA & CREMA (200ml)

40 RON

Delicat la prima impresie și memorabil pănă la 
ultima înghițitură.
Cordial de zmeură & Extract de soc & Spumă de lime
 

SHIRLEY TEMPLE (200ml)

BELVEDERE - 35 ron

KETEL ONE - 35 ron

GREY GOOSE - 35 ron

40 RON

Dovada că un cocktail nu are nevoie de alcool ca să 
rămână memorabil.
Ginger ale & Extract grenadine  

VODKA  (40ml)

DON JULIO BLANCO - 65 ron

DON JULIO REPOSADO - 70 ron

CLASE AZUL REPOSADO - 90 ron

TEQUILA & MEZCAL  (40ml)

BULLEIT BURBON - 35 ron

MAKER’S MARK - 35 ron

JAMESON’S BLACK BARREL - 35 ron

WHISKY BURBON & IRISH  (40ml)

MONKEY SHOULDER - 45 ron

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL - 35 ron

JOHNNIE WALKER BLUE LABEL - 200 ron

BLENDED WHISKY (40ml)



MACALLAN 12 yo Trible Cask - 135 ron

JACK DANIEL’S SINGLE BARREL - 50 ron

GLENFIDDICH 18 yo - 130 ron

HENNESY VSOP - 60 ron

HENNESY XO - 220 ron

GLENMORANGIE 10 yo - 35 ron

GLENMORANGIE QUINTA RUBAN 14 yo - 45 ron

AMARO MONTENEGRO - 20 ron

AMARO AVERNA - 20 ron

JAGERMEISTER - 20 ron

UNICUM ORIGINAL - 20 ron

DIGESTIV  (40ml)

ESPRESSO - 8 ron

ESPRESSO DUBLU - 12 ron

AMERICANO - 9 ron

ESPRESSO MACHIATO - 10 ron

CAPPUCCINO - 11 ron

FLAT WHITE - 14 ron

LATTE - 14 ron

CAFEA

PERONI FĂRĂ ALCOOL - 19 ron

PERONI - 19 ron

URSUS - 17 ron

ASAHI - 21 ron

BEER (330ml)

AMERICAN WHISKY  (40ml)

COGNAC  (40ml)
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VIN ALB

FR Y d'Yquem 1419 ron
BORDEAUX Pessac Leognan · 2023 alb sec

Sauvignon Blanc & Semillon, din pivnitele Chateau d'Yquem, Sauternes/Bordeaux; sec, elegant, note
de citrice si flori albe.
Pairs well with: Simply (branzino) / Fritto Misto

FR Chateau Pape Clement Blanc 1040 ron
BORDEAUX Pessac Leognan · 2022 alb sec

Sauvignon Blanc/Semillon fermentat in baric, Pessac-Leognan; complex, note de piersica si vanilie.
Pairs well with: The Catch / Gallurese (branzino)

FR Domaine de Chevalier 858 ron
BORDEAUX Pessac Leognan · 2022 alb sec

Sauvignon Blanc dominant cu Semillon, Pessac-Leognan; mineral si rafinat, note de citrice si cremene.
Pairs well with: Sea Chitarra

FR Le Petit Smith Haut Lafitte blanc 462 ron
BORDEAUX Pessac Leognan · 2023 alb sec

Sauvignon Blanc/Semillon, al doilea vin al Chateau Smith Haut Lafitte; proaspat, note de grepfrut.
Pairs well with: Garlic Prawns

FR L'Esprit de Chevalier blanc 289 ron
BORDEAUX Pessac Leognan · 2023 alb sec

Sauvignon Blanc/Semillon, al doilea vin Domaine de Chevalier; mineral, floral.
Pairs well with: Octopus (carpaccio)

FR Chablis 1er Crus Fourchaume 272 ron
Domaine Fevre (Nathalie&Gilles;) Chablis · 2023 alb sec

Chardonnay pur, Chablis 1er Cru, Burgundia; mineral, note de mar verde si cremene.
Pairs well with: Simply (branzino)

FR Roger Sabon Chateauneuf du Pape Renaissance Blanc 272 ron
Châteauneuf du Pape · 2023 alb sec

Grenache Blanc/Clairette/Roussanne, Chateauneuf-du-Pape; catifelat, note de fructe albe si miere.
Pairs well with: Citrus Chicken

FR Chablis 211 ron
Domaine Fevre (Nathalie&Gilles;) Chablis · 2023 alb sec

Chardonnay clasic, Chablis, Burgundia; mineral, proaspat.
Pairs well with: Sea Chitarra

AR Chardonnay 198 ron
EL ENEMIGO · 2023 alb sec

Chardonnay, Mendoza, Argentina; expresiv, note de fruct copt si lemn discret.
Pairs well with: Citrus Chicken / Risotto (primavera)

IT Gerwurtztraminer "LEITEN" 198 ron
NALS MARGREID Alto Adige · 2023 alb sec

Gewurztraminer, Alto Adige, Italia; aromatic, note de trandafir si lychee.
Pairs well with: Fritto Misto



VIN ALB

IT Sauvignon Blanc "STEIN" 187 ron
NALS MARGREID Alto Adige · 2023 alb sec

Sauvignon Blanc, Alto Adige, Italia; proaspat, note de citrice si ierburi.
Pairs well with: Salad (the reset) / Garlic Prawns

IT Pinot Grigio "HILL" 171 ron
sticlă

40 ron
pahar

NALS MARGREID Alto Adige · 2023 alb sec

Pinot Grigio, Alto Adige, Italia; sec, usor, note florale.
Pairs well with: Dapino Board / Tomato Plate

IT Greco di Tufo Campania 146 ron
sticlă

35 ron
pahar

MONTEMAJOR · 2023 alb sec

Greco di Tufo, Campania, Italia; mineral, note de piersica si migdale.
Pairs well with: Sea Chitarra

NZ Curious Kiwi Sauvignon Blanc 119 ron
sticlă

32 ron
pahar

MARISCO Vineyards · 2023 alb sec

Sauvignon Blanc, Marlborough, Noua Zeelanda; expresiv, note de fructul pasiunii si citrice.
Pairs well with: Garlic Prawns

IT Pinot Grigio 119 ron
FEUDO ARANCIO Sicilia · 2022 alb sec

Pinot Grigio, Sicilia, Italia; usor, floral.
Pairs well with: Burrata

CHAMPAGNE

FR Princes Brut 404 ron
CHAMPAGNE De Venoge · NV

Chardonnay/Pinot Noir/Pinot Meunier, Champagne, Franta; echilibrat, note de mere si paine prajita.
Pairs well with: Dapino Board / Garlic Prawns

FR Brut Tradition 264 ron
CHAMPAGNE Jacques Defrance · NV

Blend clasic de Champagne, Franta; note de fructe albe si briosa.
Pairs well with: Octopus (carpaccio)

SPUMANTE

IT "Brut" Chardonnay+Pinot Noir 231 ron
FERGHETTINA Franciacorta · NV spumant brut

Chardonnay+Pinot Noir, metoda clasica, Franciacorta, Italia; cremos, note de citrice.
Pairs well with: Tomato Plate



CHAMPAGNE

FR Ruinart Blanc de Blancs 780 ron

CHAMPAGNE Ruinart · NV

Chardonnay pur, din prima casa de Champagne (infiintata 1729); prospet, elegant, note de citrice si
flori albe.
Pairs well with: Octopus (carpaccio) / Sea Chitarra

FR Cristal 1600 ron

CHAMPAGNE Louis Roederer · 2015

Pinot Noir/Chardonnay, cuvee de prestigiu Louis Roederer; rafinat, note de fructe albe si miere.
Pairs well with: Tomahawk / Dapino Board

FR Dom Perignon Brut 1800 ron

CHAMPAGNE Moet & Chandon · 2015

Chardonnay/Pinot Noir, cuvee de prestigiu; complex, note de fructe albe coapte si briosa.
Pairs well with: Garlic Prawns / Dapino Board

FR Krug Brut 2000 ron

CHAMPAGNE Krug · NV

Pinot Noir/Chardonnay/Pinot Meunier, blend din peste 120 de vinuri; intens, note de fructe uscate si
miere.
Pairs well with: Burrata / Dapino Board



SPUMANTE

ES Cava "Conde de Haro" Brut Roze 231 ron
MUGA Rioja · 2022 champenoise

Garnacha/Viura, Cava roze, Rioja, Spania; elegant, note de fructe rosii.
Pairs well with: Octopus (carpaccio)

ES Brut Reserva 187 ron
PERE MATA Cava · NV brut

Macabeo/Xarel-lo/Parellada, Cava, Spania; sec, mineral.
Pairs well with: Dapino Board

IT Scaia Spumante Blanc de Blancs 154 ron
sticlă

37 ron
pahar

TENUTA Sant'ANTONIO Veneto · brut

Garganega, Veneto, Italia; proaspat, note de mere verzi.
Pairs well with: Burrata

IT Prosecco Superiore "Giall'Oro" Valdobbiadene DOCG 151 ron
RUGGERI Prosecco · extra dry

Glera, Valdobbiadene DOCG, Italia; extra dry, note florale.
Pairs well with: Key lime pie

IT Prosecco "Argeo" Treviso rose DOC 129 ron
RUGGERI Prosecco · rose brut millesimato

Glera/Pinot Nero, Treviso, Italia; fructat.
Pairs well with: Salad (the reset)

IT Prosecco "Argeo" Treviso DOC 129 ron
sticlă

30 ron
pahar

RUGGERI Prosecco · brut

Glera, Treviso DOC, Italia; sec, floral.
Pairs well with: Dapino Board

VIN FORTIFIAT

PT Lagarada Porto Tawny 139 ron
Maynard's Porto · NV rosu fortifiat

Vin fortifiat din Porto, Portugalia; dulce, note de fructe uscate si caramel.
Pairs well with: Tiramisu

VIN ROZE

FR Argali Rose 220 ron
Puech Haut - Languedoc · 2025 rose sec

Grenache/Syrah/Cinsault, Languedoc, Franta; elegant, note de fructe rosii.
Pairs well with: Salad (the reset) / Simply (branzino)



VIN ROZE

FR Les Beliers D'Oc Rose 185 ron
sticlă

40 ron
pahar

Puech Haut - Languedoc · 2025 rose sec

Blend Grenache/Syrah/Cinsault, Languedoc, Franta; proaspat, usor de baut.
Pairs well with: Burrata

IT 12 e Mezzo Rosato del Salento 110 ron
VARVAGLIONE Puglia · 2025 rose sec

Negroamaro, Puglia, Italia; fructat, note de capsuni.
Pairs well with: Ravioli abruzzesi

VIN ROȘU

US Opus One - Napa Valley 2186 ron
OPUS ONE · 2022 rosu sec

Cabernet Sauvignon dominant (blend bordelez), Napa Valley, SUA; structurat, note de fructe negre si
cedru.
Pairs well with: Tomahawk

IT Solaia 2046 ron
MARCHESI ANTINORI · 2018 rosu sec

Cabernet Sauvignon/Sangiovese/Cabernet Franc, Super Tuscan, Toscana; concentrat, note de mure si
tutun.
Pairs well with: Green Pepper (fillet)

IT Ornellaia 1361 ron
TENUTA D'ell ORNELLAIA · 2021 rosu sec

Cabernet Sauvignon/Merlot/Cabernet Franc/Petit Verdot, Bolgheri, Toscana; elegant, note de fructe
negre coapte.
Pairs well with: Tomahawk

ES Valbuena 5 - Ribera del Duero 1024 ron
VEGA SICILIA · 2021 rosu sec

Tempranillo dominant, Ribera del Duero, Spania; complex, note de fructe negre si vanilie.
Pairs well with: Green Pepper (fillet)

CL Lapostolle Clos Apalta 924 lei
LAPOSTOLLE · 2021 rosu sec

Carmenere/Cabernet Sauvignon/Merlot, Colchagua, Chile; catifelat, note de prune si cacao.
Pairs well with: Tomahawk

AR Malbec Argentino 611 ron
BODEGA CATENA ZAPATA · 2022 rosu sec

Malbec pur, Mendoza, Argentina; intens, note de prune si violete.
Pairs well with: Tomahawk

AR Gran Enemigo Blend 446 ron
EL ENEMIGO · 2021 rosu sec

Cabernet Franc dominant, Mendoza, Argentina; complex, note de fructe negre si ierburi.
Pairs well with: Tagliatelle da Pino (picanha)



VIN ROȘU

FR Chateau Bellefont Belcier 363 ron
BORDEAUX Saint Emilion Grand Cru · 2019 rosu sec

Merlot dominant, Saint-Emilion Grand Cru, Bordeaux; catifelat, note de fructe rosii coapte.
Pairs well with: Green Pepper (fillet)

IT Brunello di Montalcino 330 lei
ARGIANO Toscana · 2020 rosu sec

Sangiovese (clona Brunello), Toscana; robust, note de cirese si piele.
Pairs well with: Veal (milanese)

IT Amarone della Valpolicella "Antonio Castagnedi" 264 ron
TENUTA Sant'ANTONIO Veneto · 2017 rosu sec

Corvina/Rondinella din struguri uscati (appassimento), Veneto; intens, note de fructe uscate si
ciocolata.
Pairs well with: Tagliatelle (ragù)

IT Barolo 261 ron
M.MARENGO Piemonte · 2022 rosu sec

Nebbiolo, Piemonte, Italia; tanic, note de trandafir uscat si tabac.
Pairs well with: Tagliatelle da Pino (trufă albă)

FR Roger Sabon Olivets 248 ron
Châteauneuf du Pape · 2024 rosu sec

Grenache dominant, Chateauneuf-du-Pape, Franta; catifelat, note de fructe rosii coapte si condimente.
Pairs well with: Risotto (isolana)

FR Chateau Pierre 1er 231 ron
BORDEAUX Saint Emilion Grand Cru · 2022 rosu sec

Merlot dominant, Saint-Emilion Grand Cru, Bordeaux; elegant, note de fructe negre.
Pairs well with: Veal (milanese)

FR Tempo d'Angelus 221 ron
BORDEAUX · 2023 rosu sec

Merlot/Cabernet Franc, al doilea vin Chateau Angelus, Bordeaux; catifelat.
Pairs well with: Green Pepper (fillet)

ES Muga Rezerva 193 ron
MUGA Rioja · 2022 rosu sec

Tempranillo dominant, Rioja, Spania; note de vanilie si fructe rosii.
Pairs well with: Dapino Board

IT Papale Linea Oro Primitivo di Manduria 145 ron
VARVAGLIONE Puglia · 2021 rosu sec

Primitivo, Puglia, Italia; intens, note de dulceata de fructe negre.
Pairs well with: Tagliatelle (ragù)

IT Rosso di Montalcino 142 ron
sticlă

35 ron
pahar

ARGIANO Toscana · 2022 rosu sec

Sangiovese tanar, Toscana; fructat, mai accesibil decat Brunello.
Pairs well with: Ravioli abruzzesi



VIN ROȘU

FR Chateau de Parenchere 154 ron
BORDEAUX · 2020 rosu sec

Merlot/Cabernet Sauvignon, Bordeaux; echilibrat, usor de baut.
Pairs well with: Veal (milanese)

AR Catena Appelation Lunlunta Malbec 152 ron
BODEGA CATENA ZAPATA · 2024 rosu sec

Malbec single-vineyard, Lunlunta, Mendoza; note de fructe negre si cacao.
Pairs well with: Tomahawk

FR Chateau Marjosse (Pierre Lurton) 143 ron
BORDEAUX · 2022 rosu sec

Merlot dominant, Bordeaux, produs de Pierre Lurton (director Chateau d'Yquem); elegant.
Pairs well with: Beef Tartare

AU Penfolds Koonunga Hill Shiraz Cabernet 141 ron
PENFOLDS · 2024 rosu sec

Shiraz/Cabernet Sauvignon, Australia; fructat, note de prune si condimente.
Pairs well with: Tomahawk

IT "Quattronotti" Negroamaro Appassimento Puglia 191 ron
MONTEMAJOR · 2018 rosu sec

Negroamaro din struguri partial uscati (appassimento), Puglia; intens, note de fructe coapte.
Pairs well with: Tagliatelle (ragù)

IT Papale Primitivo di Manduria 185 ron
sticlă

42 ron
pahar

VARVAGLIONE Puglia · 2022 rosu sec

Primitivo, Puglia, Italia; catifelat, note de fructe negre.
Pairs well with: Veal (milanese)

FR Cotes du Rhone Rouge 178 ron
CHATEAU DE SAINT COSME Gigondas · 2022 rosu sec

Grenache/Syrah, Gigondas, Rhone, Franta; fructat, usor condimentat.
Pairs well with: Risotto (isolana)

IT 12 e Mezzo Primitivo del Salento 129 ron
VARVAGLIONE Puglia · 2024 rosu sec

Primitivo, Puglia, Italia; fructat, accesibil.
Pairs well with: Tagliatelle (ragù)

PT Fat Baron Syrah 125 ron
Vinihold · 2023 rosu sec

Syrah, Portugalia; fructat, note de piper negru.
Pairs well with: Green Pepper (fillet)

IT Nero d'Avola 119 ron
sticlă

32 ron
pahar

FEUDO ARANCIO Sicilia · 2021 rosu sec

Nero d'Avola, Sicilia, Italia; fructat, note de cirese negre.
Pairs well with: Tagliatelle (ragù)


